
STRUNCATURA 
pasta di semola 
di grano duro, 
“integrale”, 
tipica del Sud 
Italia, in passato 
venduta sfusa e 
sottobanco, 
oggi è la base di 
uno dei piatti 
tipici più 
appetitosi della 
cucina 
calabrese 
(mezzo chilo)

 

della Bassa Valle Scrivia, a sostegno del progetto 
“Un ospedale attrezzato a Shengal”,governatorato 
di Ninewa, nord Iraq
Sono aperte le prenotazioni per l’AGLIO SOLIDALE - da qui al 5 giugno - 
campagna che quest’anno si arricchisce di un paniere più ampio: passata di 
pomodorini, pasta “struncatura”, marmellate di arance, limoni, pompelmi 
rosa e mandarini. Sono prodotti biologici ed italiani che ci vengono forniti 
dalla Coop “Sos Rosarno” e da aziende del territorio, da sempre impegnate 
nel rispetto dei diritti e della dignità del lavoro migrante nelle campagne.

370 g.

L’OFFERTA MINIMA 
PER UN MAZZO DI AGLIO 5 
PER UN VASETTO DI GR: 472 
DI PASSATA DI POMODORINI 5
PER UN PACCO DI PASTA 
"STRUNCATURA" DI MEZZO CHILO 5
PER LE MARMELLATE 3


